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MASALA CHAI BROWNIES vegan

ZUTATEN:

FUr 1 Brownieblech (ca. 28 x 23 cm)

) ¢

3759 Weizenmehl *

100 g Backkakao

1/4 TL Natron

150 g Zucker

150 g Rohrzucker

200 ml kraftiger Chai (dafur 300 ml siedendes Wasser mit
2 Teeb. Schwarzem Tee z.B. Earl Grey, 2 TL gem. Ingwer,
1 Zimtstange, 2 Pfefferkornern, 4 Kardamomkapseln, o
2 Nelken aufgieBen und 3 - 4 Minuten ziehen lassen) &
FUr extra starken Geschmack die doppelte Menge
an Gewlrzen nehmen. J

280 ml Kokosmilch (oder Hafer-, Soja-, Mandel- bzw.
Pflanzenmilch)

350 ml Sonnenblumendl

150 - 200 g Schokoladen-Trépfchen bzw. gehackte
Schokolade

ZUBEREITUNG: L

1. Ofen bei 165°C Umluft vorheizen.

2. Und jetzt geht "s ganz einfach: Alle trocknen Zutaten mischen,
dann alle flussigen Zutaten und beides zusammenbringen.

3. Aufdem mit Backpapier ausgelegten Blech verteilen und
ca. 28 Minuten backen.




